
MENÚS DE NOCHEVIEJA

Di s f ru ta  d e  una  Nochev i e j a  l l ena  d e  g l amour  c on
mús i ca  en  v ivo ,  D J  s e t ,  y  una  exp e r i en c ia  ino lv idab l e

en  nue s t r o s  e s pa c i o s :  E l  Comedor ,  e l  J a z z  C lub  y  e l
Cock ta i l  Bar .

A  c on t inuac i ón ,  p r e s en tamos  nue s t r o s  e x c lu s i vo s
menús  pa ra  l a  o ca s i ón .



Ostra “Especial nº 2” de Normandía

Tarrina de foie gras con ensaladita de apio y manzana

Croqueta de Bogavante al estilo Jacqueline

A P E R I T I V O

E N T R A N T E

Timbal de gamba, bogavante y hamachi con

Caviar Oscietra Louis

P O S T R E

El especial de fin de año de Jacqueline

y

Uvas a medianoche

B O D E GA

Botella de Champagne Ruinart Blanc de Blancs y Turons de la

Pleta o Viña Pomal Gran Reserva 2016

M E N Ú  R U I N A R T
-  C E N A  Y  F I E S T A  |  D E  2 1 H  A  6 H  -

345€ por persona (IVA incluido)

P R I N C I P A L

Filete Rossini con puré trufado, colmenillas y salsa de

Perigourdine



Ostra “Especial nº 2” de Normandía

Tarrina de foie gras con ensaladita de apio y manzana

Croqueta de Bogavante al estilo Jacqueline

A P E R I T I V O

E N T R A N T E

Timbal de gamba, bogavante y hamachi con

Caviar Oscietra Louis

P O S T R E

El especial de fin de año de Jacqueline

y

Uvas a medianoche

B O D E GA

Botella de Champagne Dom Perignon Vintage  y Turons de la

Pleta o Viña Pomal Gran Reserva 2016

M E N Ú  D O M  P E R I G N O N
-  C E N A  Y  F I E S T A  |  D E  2 1 H  A  6 H  -

525€ por persona (IVA incluido)

P R I N C I P A L

Filete Rossini con puré trufado, colmenillas y salsa de

Perigourdine



FIESTA EN “EL COMEDOR”

CLUB PRIVADO

Lleva  tu  exper i enc ia  de  F in  de  Año a l  s i gu iente  n ive l
después  de  medianoche .  S igue  la  noche  a  part i r  de  media

noche  has ta  las  6AM en “El  Comedor”  y  nues tro  “Club
Pr ivado” .

Después  de  la  Cena de  Gala ,  la  f i e s ta  s i gue  en  E l  Comedor ,
un  e spac io  d i s eñado  para  d i s f rutar  a l  máximo con  DJ ,

cantante s  en  d i rec to  hasta  las  6  AM .  

Tendrás  la  pos ib i l idad  de  conservar  tu  mesa  de spués  de  la
cena  y  rea l i zar  consumo de  cóc te l e s ,  bote l las  de  v ino  o

des t i lados  durante  la  noche  s egún tus  pre f e renc ias .

S i  buscas  una  exper i enc ia  aún más  exc lus iva ,  t e  inv i tamos  a
nues t ro  Club  Pr ivado ,  acce s ib l e  ún icamente  con  re s erva  de

mesa  VIP .  Las  opc iones  de  mesas  VIP inc luyen :

-  Mesa  Estándar  para  pare ja :  Para  has ta  2  per sonas ,  con  un
consumo mínimo de  1 .000€ .

-  Mesa Estándar  para  grupo :  Para  has ta  5  per sonas ,  con  un
consumo mínimo de  1 . 500€ .

-  Mesa  Premium:  Con me jor  ub icac ión ,  para  has ta  5
per sonas ,  y  un  consumo mínimo de  2 . 500€ .

-  Mesa  DJ  Booth :  La  me jor  ub icac ión ,  junto  a l  DJ ,  para
has ta  10  per sonas ,  con  un  consumo mínimo de  5 .000€.



¡Ce l ebra  e l  nuevo  año  en  grande  en  Jacque l ine
Barce lona !

Nues t ro  equ ipo  e s tá  a  su  d i spos i c ión  para  re so lver
cua lqu ier  duda  o  ayudarte  con  tu  re s erva .

C/  Enr i c  Granados ,  66
08008 Barce lona

in fo@jacque l inebarce lona . com
+34  930  46  75  1 1

www. jacque l inebarce lona . com

INFORMACIÓN ADICIONAL


