
JAPANESE BAR



Akami con foie gras | Akami with foie gras

N I G I R I

À  L A  C A R T E

IVA incluido / VAT included

10,5

Otoro con caviar Beluga | Otoro with Beluga caviar 10,5

Salmonete con ikura | Red mullet with ikura 5,5

Hamachi con caviar de Mujol | Hamachi with Mullet caviar 5,8

Lubina salvaje con caviar de wasabi | Wild seabass with wasabi caviar 4

Solomillo madurado con foie gras | Dry-aged filet with foie gras 10,5

Tartar de Akami | Akami Tartar

S A S H I M I  &  T A R T A R

18

Variado de Sashimi (9 piezas) | Mixed Sashimi-cuts (9 pieces) 25

Sashimi de Otoro con Caviar Beluga | Otoro Sashimi with Beluga Caviar 95

Hamachi Usuzukuri | Usuzukuri de Hamachi

C H E F ’ S  S P E C I A L T I E S

19

Hotate al estilo del Chef | Chef style Hotate 6,5

Roll del Chef (8 piezas) | Chef’s Roll (8 pieces) 19

Futomaki de tartar de atún con aguacate y espárrago verde (6 piezas) |
Tuna tartar Futomaki with avocado and green asparragus (6 pieces)

22

Roll de Otoro con takuan y solomillo madurado (8 piezas) | Otoro roll
with takuan and dry-aged filet (8 pieces)

25


